
Lundi                                                                                                          Mardi                                                             Mercredi                                                    Jeudi                                                                                                    Vendredi                                                                 

Concombre vinaigrette Blé provençal Radis croq'sel Salade de pois chiche portugaise Cœur de scarole

Roti de dinde au jus Saucisse aveyronnaise * Filet de poulet à la crème Poisson pané Hachis végétal aux lentilles

Gnocchis à la tomate Brocolis persillés Torsades Carottes au cumin ***

*** *** Yaourt aromatisé Buchette mélangée à couper ***

Fruit Mousse au chocolat *** *** Barre bretonne

Colin sauce beurre blanc

Le s  famille s  d'a lime nts  :

Appe lla tio n d'o rigine  pro té gé e
Pré s e nc e  de  po rc *

Fab riqué  e n ave yro n Œuf de  Franc e

V iande  b o vine  franç a is e Lab e l ro uge
V iande  po rc ine  franç a is e Pê c he  re s po ns ab le
V o la ille  franç a is e  Agric ulture  b io lo gique
C e rtific a tio n e nviro nne me nta le  nive au 2 Haute  va le ur e nviro nne me nta le

Pro duit la itie r

De s s e rt

S ans  po rc

CENTRE DE LOISIRS
Me nus  du 08  au 1 2  Avril 2024

BEAUZELLE

Entré e

P la t princ ipa l

Ac c o mpagne me nt

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine française conformément au décret du 17/12/2002. Conformément à 

l’obligation d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de l’origine des viandes bovines) à compter du 1er mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine française. Conformément à l’Article R412-15 du code de la 

consommation, la cuisine centrale met à disposition un repas sans les 14 allergènes réglementaires qui s'intègre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.

Nos salades et nos plats composés
Blé provençal : blé, tomate, olives, vinaigrette

Salade de pois chiche portugaise : pois chiche, olives, thon, vinaigrette

Hachis végétal aux lentilles : purée de pomme de terre, lentilles, sauce tomate

Nos sauces
Sauce crème : roux blanc, bouillon de volaille, ail, carotte, persil, crème liquide, oignon

Sauce beurre blanc : roux blanc, vin blanc, crème liquide, oignon



Lundi                                                                                                          Mardi                                                             Mercredi                                                    Jeudi                                                                                                    Vendredi                                                                 

Salade de riz maison Betteraves vinaigrettes Saucisson à l'ail* Carottes râpées à l'orange Salade de lentilles

Tarte au fromage Aiguillette de poulet sauce 
forestière Cordon bleu Saucisse de francfort* Colin 3 céréales

Haricots beurre persillés Boulgour Poêlée cordiale Pommes noisette + ketchup Ratatouille

*** Petit suisse sucré *** Yaourt aux fruits mixés ***

Flan chocolat *** Cocktail de fruits *** Fruit

Surimi mayonnaise Roulé végétal

Le s  famille s  d'a lime nts  :

Appe lla tio n d'o rigine  pro té gé e
Pré s e nc e  de  po rc *

Fab riqué  e n ave yro n Œuf de  Franc e

V iande  b o vine  franç a is e Lab e l ro uge
V iande  po rc ine  franç a is e Pê c he  re s po ns ab le
V o la ille  franç a is e  Agric ulture  b io lo gique
C e rtific a tio n e nviro nne me nta le  nive au 2 Haute  va le ur e nviro nne me nta le

Pro duit la itie r

De s s e rt

S ans  po rc

CENTRE DE LOISIRS
Me nus  du 1 5  au 1 9 Avril 2024

BEAUZELLE

Entré e

P la t princ ipa l

Ac c o mpagne me nt

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine française conformément au décret du 17/12/2002. Conformément à 

l’obligation d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de l’origine des viandes bovines) à compter du 1er mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine française. Conformément à l’Article R412-15 du code de la 

consommation, la cuisine centrale met à disposition un repas sans les 14 allergènes réglementaires qui s'intègre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.

Nos salades et nos plats composés
Salade de riz : tomate, riz, maïs, sauce salade, mayonnaise

Salade de lentilles : lentilles, persil, vinaigrette

Nos sauces
Sauce forestière : roux blanc, crème, champignons, bouillon de volaille, carotte, oignon

Sauce thym citron : roux blanc, fumet de poisson, crème, jus de citron, thym, oignon
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